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Учебный план 

дополнительной профессиональной программы повышения квалификации 

«Паразитарные болезни рыб» 
 

 

Цель: совершенствование и получение новых знаний и компетенций, необходимых 

для освоения практических навыков в области биобезопасности  

и паразитологического исследования рыб.  

Категория слушателей: лица, имеющие среднее профессиональное и высшее 

образование. 

Срок обучения. 24 часа. 

Форма обучения: очная 

Режим обучения: не более 8-ми академ.часов в день 

Итоговый контроль знаний - экзамен (тестирование) 

 

№ 

п/п 
Наименование разделов  

Трудо-

емкость, 

час. 

Всего 

часов 

в том числе Форма 

контроля Л ПЗ 

1. 
Цели и задачи курса. Основы безопасности в 

лаборатории. 
2 2 2 - опрос 

2. 

Микробиологические критерии 

безопасности рыбной продукции. Общие 

сведения о группах микроорганизмов, к 

которым предъявляются гигиенические 

нормативы. 

2 2 2 - опрос 

3. 

Планы контроля качества производства по 

образцам продукции. Статья Кодекса 

Алиментариус CAC/GL 50-2004. 

2 2 2 - опрос 



 

Применение планов контроля  

по альтернативному признаку с двумя  

и тремя параметрами. 

4. 

Требования ЕС к безопасности пищевой 

продукции по микробиологическим 

показателям. 

Продовольственный Кодекс Кореи. 

Стандарты КНР. Краткий обзор 

нормирования микробиологических 

показателей в других странах. 

Идентификация рыбной продукции в 

соответствии с нормативными документами 

стран-импортеров. 

2 2 2 - опрос 

5. 

Отбор проб для микробиологических 

исследований. Общие требования. 

Отбор проб рыбной продукции и кормов из 

морепродуктов для микробиологического 

анализа. Методы отбора, условия хранения 

и транспортирования проб в лабораторию. 

2 2 2 - опрос 

6. 

Сравнение требований стран-импортеров 

ЕАЭС, ЕС, Корея, КНР по химико-

токсикологическим показателям. 

2 2 2 - опрос 

7. 
Отбор проб для химико-токсикологических 

исследований. 
2 2 2 - опрос 

Итоговая аттестация:  2 2 - - тестирование 

Всего часов 16 16 16 0  

 

Условные обозначения:  

Л – лекция,  

ПЗ – практическое занятие 

 

 

 

 

Начальник 
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